DOMAINE
ANDRE EHRHART & FILS

VIGNERONS

AOC ALSACERIesling Vendanges Tardives 2007

Médaille d'Or Riesling du monde 2011

Millésime: 2007
Type du vin : vin blanc doux 1
Nature du sol: calcaire organique
Récolte: Vendange manuelle

Vinification : Pressurage en raisins entiers sur pres:
pneumatique, vinification traditionnelle avec cotgr de
température de fermentation, mise en bouteille sapf® mois de
cuve.

Les Vendanges Tardives proviennent de cépagesitégacen sur

maturité, généralement plusieurs semaines aprégbat officiel
des vendanges.

Commentaires de dégustation

Robe dorée aux reflets chatoyants. Nez intensiehat aux arbmes

—————————

de fleurs blanches et de zests d'agrumes relevésngapointe de VN DALSACE,.
minéralité. Attaque soyeuse avec une belle straciaide rappelant Bpe=ion
la complexité aromatique du nez. %@Q
C'est un vin d'une grande profondeur et d'un dareilparfait, grace ;"’ké
a une acidité bien mdre et parfaitement posée. RIESLING

_Ll""d““i:lt\‘ Tardives 2007

Recommandations: ‘

Vieillissement Vin de garde supérieur a 10 ans
Température de service et de conservatiomntre 9°C et 10°C

Accords mets vin: A boire a I'apéritif ou il sera en totale harneavec des desserts aux
fruits
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